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CHAMPAGNE BRUT " GRANDE
RESERVE " J. DE TELMONT N.M.

Pays France

Région : Champagne

Sous région :

Cépage(s) : Chardonnay, Pinot Noir et Pinot Meunier dans des

proportions identiques.

Note de dégustation :

Belle robe jaune péle, bulles fines, petites et abondantes, formant un cordon
régulier. Le nez frais et minéral évoque les fleurs blanches, la bouche vive et
minérale confére une belle fraicheur a cette cuvée qui ravira les amateurs du
genre.

Température de service : Entre 7et8 C°
Potentiel de garde : 3 ans dans une bonne cave.
Suggestion(s) gastonomique :

Y @

Apéritif, entrée Iégére de poissons ou crustacés,...

Commentaires du sommelier :

Ce Champagne est produit 8 Damery dans la vallée de la Marne par la
Maison J. de Telmont, I'une des derniéres maisons de Champagne a étre
totalement familiale. Champagne raffiné, parmi les plus appréciés des vrais
amateurs.
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