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Pays

Bourgogne                

Sous région : Côte de Nuits            

100 % Pinot Noir

Note de dégustation :

La couleur est d'un joli rubis moyennement soutenu. Le nez est complexe,
marqué par des arômes typiques des pinot noirs (cerise, toile de jute, ficelle
de foin) avec de légères notes boisées et épicées. En bouche, les tanins
commencent à s'arrondir et l'acidité s'harmonise avec l'ensemble pour
obtenir une belle structure de bouche. Les arômes de fruits se retrouvent au
palais et persistent pour une fin de bouche  longue et équilibrée.

Entre 16 et 17 C°Température de service :

10 ans dans une bonne cavePotentiel de garde :

Commentaires du sommelier :

Un joli Bourgogne très équilibré et de caractère ! Il posséde une belle
structure caractéristique de la Côte de Nuits associé à la fraicheur et le fruité
croquant des Hautes Côtes. Guillaume Tardy possède le talent pour
magnifier ces vignobles méconnus alors laisser vous tentez...

Suggestion(s) gastonomique :

Il s'accordera parfaitement avec une volaille rotie au four avec une sauce
brune. Egalement avec certains fromages (brie, époisses,…).

Puissance

https://www.la-cave-des-sommeliers.com/posturl/140835    
https://www.la-cave-des-sommeliers.com/acheter-vin/France
https://www.la-cave-des-sommeliers.com
https://www.la-cave-des-sommeliers.com/acheter-vin/France/Bourgogne
https://www.facebook.com/lacavedessommeliers
http://www.pinterest.com/cavesommeliers/
https://www.instagram.com/carre.pascal/
https://www.youtube.com/channel/UCX77_l7ETlC-HfUAJVqONKQ
https://www.google.lu/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=1&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwiU_Y2pzenmAhWGYlAKHbUPDGQQFjAAegQIBRAB&url=https%3A%2F%2Fwww.linkedin.com%2Fcompany%2Flacavedessommeliers&usg=AOvVaw2luz09wOJkconRZaxX1BlX
https://www.la-cave-des-sommeliers.com/posturl/140835    
https://www.la-cave-des-sommeliers.com
https://www.la-cave-des-sommeliers.com/posturl/140835    

