
MINERVOIS ROUGE 2017 " VIEILLES
VIGNES " D. PUJOL

France                   

Région :

Cépage(s) :

www.la-cave-des-sommeliers.com

Pays

Languedoc Roussillon     

Sous région :                          

25% Syrah, 25% Grenache, 25% Carignan, 25%
Cinsault

Note de dégustation :

Vin rouge rubis intense, nez ouvert, à dominante de fruits rouges et noirs
(sureau, cassis,…), avec quelques soupçons d’épices. En bouche, ce vin très
souple et rond présente un joli caractère fruité et charmeur. Vin bien
équilibré et possédant une bonne longueur, il plaira aux amateurs de
découvertes du sud.

Entre 16 et 17 C°Température de service :

4 ans dans une bonne cavePotentiel de garde :

Commentaires du sommelier :

Suggestion(s) gastonomique :

Viande rouge grillée, magret de canard.

Puissance
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