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" ORIGINELLE " (SANS SOUFRE
AJOUTE) DOMAINE DE LA
RAGOTIERE / LES FRERES

Pays France

Région : Loire

Sous région : Pays Nantais
Cépage(s) : 100 % Chardonnay

Note de dégustation :

Vin blanc sec et fruité, exrpimant des ardbmes d'agrumes (citron, mandarine),
quelques notes exotiques (ananas) et de fruits blancs (pomme, poire). La
bouche est légére, fraiche et délicate.

Température de service : Entre 7et8 C°
Potentiel de garde : 2 ans dans une bonne cave
Suggestion(s) gastonomique :
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Idéal a I'apéritif avec un cocktail de crevette, des sushis, une entrée légere
de poisson ou crustacé, voir un fromage de chevre frais.

Commentaires du sommelier

Cette cuvée Orginelle, Sans Soufre Ajouté, en provenance du Pays Nantais
vous séduira pas sa pureté et par sa fraicheur. Un chardonnay plaisant,
léger, immédiat, sur les agrumes et les fruits frais.
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