
MERCUREY BLANC 2022 " VIEILLES
VIGNES " SEGUIN MANUEL

France                   

Région :

Cépage(s) :

www.la-cave-des-sommeliers.com

Pays

Bourgogne                

Sous région : Côte Châlonnaise         

100% chardonnay (vieilles vignes)

Note de dégustation :

Avec sa robe or pâle, ce vin dégage au nez des arômes de fleur
(chèvrefeuille), fruits à chair blanche (pomme, poire) rehaussés par des
nuances vanillées. L'attaque est franche et ample en bouche, le fruit très
présent est porté par la belle fluidité du vin. Doté d'une belle texture, il se
termine sur des notes florales et épicées.

9 C°Température de service :

6 ans dans une bonne cavePotentiel de garde :

Commentaires du sommelier :

Vin issu d'un terroir argilo-calcaire, situé sur la Côte Chalonnaise au sud de
la Côte d'Or. La parcelle située sur le lieu dit « les Bacs » porte des vignes
de plus de 35 ans.

Suggestion(s) gastonomique :

Une terrine de campagne, des pilons de poulets sauce curry ou un fromage
blanc frais.

Puissance

https://www.la-cave-des-sommeliers.com/posturl/148535    
https://www.la-cave-des-sommeliers.com/acheter-vin/France
https://www.la-cave-des-sommeliers.com
https://www.la-cave-des-sommeliers.com/acheter-vin/France/Bourgogne
https://www.facebook.com/lacavedessommeliers
http://www.pinterest.com/cavesommeliers/
https://www.instagram.com/carre.pascal/
https://www.youtube.com/channel/UCX77_l7ETlC-HfUAJVqONKQ
https://www.google.lu/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=1&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwiU_Y2pzenmAhWGYlAKHbUPDGQQFjAAegQIBRAB&url=https%3A%2F%2Fwww.linkedin.com%2Fcompany%2Flacavedessommeliers&usg=AOvVaw2luz09wOJkconRZaxX1BlX
https://www.la-cave-des-sommeliers.com/posturl/148535    
https://www.la-cave-des-sommeliers.com
https://www.la-cave-des-sommeliers.com/posturl/148535    

