CORBIERES ROUGE " ALICE (1820) "
2023 ARTISANS PARTISANS /

OLLIEUX/BIO

Pays France

Région : Languedoc Roussillon

Sous région :

Cépage(s) : 65% syrah, 25% carignan, 10% cinsault

Note de dégustation :

Robe soutenue pourpre violacée, nez évoquant les fruits noirs avec une
touche d'herbes du sud (garrigue). La bouche est ample, généreuse et
présente une belle fraicheur avec des tanins légérement présents.

Température de service : Entre 16 et 17 C°
Potentiel de garde : 5 ans dans une bonne cave.
Suggestion(s) gastonomique :

v ™

Viande rosée ou volaille telle que magret de canard, paté en croute, terrine,

voir un jambonneau a la moutarde

Commentaires du sommelier :
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