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100% Chardonnay

Note de dégustation :

Le Tout Cru est, à juste titre, le  Chardonnay le plus convoité du Château de
Bousval. Son harmonie captivante entre le volume, la rondeur et la fraîcheur
se dévoile dès son premier millésime. À la dégustation, de magnifiques
notes d’amande, de grillé et de tabac blond s’entremêlent avec des arômes
de pamplemousse rose et de rhubarbe.
En bouche c’est une harmonie et un équilibre captivant entre le volume, la
rondeur et la fraicheur qui se répondent. Fidèle allié d’une cuisine délicate, le
Tout Cru ravira les palais les plus exigeants. Le Tout Cru 2022 a reçu une
médaille d’argent Decanter Awards et un coup de cœur du jury Gault&Millau
2024 ainsi que la note de 91/100 du critique de vin James Suckling. A
déguster température de cave (10-11°C).

Entre 10 et 11 C°Température de service :

6 ans dans une bonne cave Potentiel de garde :

Commentaires du sommelier :

Le Vignoble du Château de Bousval, désormais l'un des grands noms de la
viticulture belge, a vu le jour en 2012. Michel Verhaeghe de Naeyer, son
fondateur, possédait des terres dégradées par l'agriculture conventionnelle
et a voulu leur offrir une nouvelle vie en développant un projet respectueux
de la nature. Bien que novice en viticulture, sa passion pour la nature l’a
poussé à créer un vignoble écoresponsable et durable, produisant des vins
de qualité. Avec l'aide d'un géologue, il a laissé reposer ses terres pendant
deux ans avant de planter en 2014 les premiers pieds de chardonnay, pinot
noir et pinot gris. Aujourd'hui, le Vignoble du Château de Bousval est un
fleuron de l'agriculture bio et biodynamique, certifié bio depuis le 1er janvier
2021, avec une certification en biodynamie prévue pour le millésime 2024.
Tout Cru est le grand vin blanc du domaine qui profite d’un élevage luxueux
et d’une attention quotidienne. A déguster température de cave (10-11°C).

Suggestion(s) gastonomique :

Bar au laurier frais, turbot ou sole meunière, poulet de Bresse. Fromages
crèmeux.
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