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? GIGONDAS ROUGE 2022 LES
OLYMPES / MYRIAM NICOLAS
Pays France
Région : Rhéne
Sous région : Rhéne Méridional
Cépage(s) : 65% grenache noir, 20% mourvedre, 15% syrah

Note de dégustation :

La robe est soutenue d’un beau pourpre a peine violacé. Le premier nez
offre immédiatement une palette aromatique chaleureuse, fruits noirs cuits,
sureau, cassis, sur un fond de notes de pruneau d’une toute grande finesse.
Apres aération, apparait une superbe complexité de bois de réglisse,
d'herbes du sud (Thym) et de garrigues. La bouche est ample et
savoureuse, les tanins bien enrobés apportent juste la fraicheur nécessaire.
La puissance aromatique longue et persistante est d’'une grande élégance,
Température de service : Entre 16 et 18 C°

Potentiel de garde : 7 ans dans une bonne cave
Suggestion(s) gastonomique :
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Ouneey Viande rouge puissante, gibier en mijoté ou grillé

Commentaires du sommelier :

Un vrai petit bijou ! Quel plaisir de déguster un grand vin du Rhéne
méridional sur le fruit et ot I'alcool est aussi bien intégré. A découvrir, vous
allez adorer !
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