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? IGP PAYS D'OC ROUGE 2024 " FINE
GUEULE " CELLIER DU PIC
Pays France
Région : Languedoc Roussillon
Sous région :
Cépage(s) : merlot, grenache noir

Note de dégustation :

Belle robe rubis soutenue. Un nez aux parfums fruités et Iégérement épicés.
En bouche, c’est un vin qui offre une structure Iégére a soutenue. Il est
souple et fruité. On apprécie son caractére plaisant et gourmant.
Compagnon idéal de tous vos moments de convivialité.

Température de service : Entre 15et 17 C°
Potentiel de garde : 3 ans dans une bonne cave
Suggestion(s) gastonomique :
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Idéal avec un buffet de viandes telles que des charcuteries, des volailles,
roastbeef, plateau de fromages.

Commentaires du sommelier :

Fine Gueule, terme bien frangais désignant un amateur du bien manger, un
peu gourmet et assez gourmand. A table, un verre de vin s'impose. Avec un
pinique campagnard aussi, tout comme avec un repas convivial ou une
copine qui passe a I'improviste. Voici un vin qui plaira au plus grand nombre,
une bouteille qui s’associera avec des plats variés, et méme avec un
savoureux casse-croute.
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