
PAUILLAC 2019 LES FORTS DE
LATOUR CHÂTEAU LATOUR

France                   

Région :

Cépage(s) :

www.la-cave-des-sommeliers.com

Pays

Bordeaux                 

Sous région : Rive gauche              

65.8% cabernet sauvignon, 31.9% merlot, 2.3% petit
verdot

Note de dégustation :

Arômes capiteux de fruits noirs, de pétales de violette et de mine de crayon
parsemés d’épices douces et de réglisse. C’est un vin généreux,
puissamment structuré avec des tanins présents mais fins, des saveurs
concentrées et une acidité portant la bouche vers une finale pleine et
élégante.

17 C°Température de service :

25 ans dans une bonne cavePotentiel de garde :

Commentaires du sommelier :

Château Latour est situé au coeur du Médoc viticole, à environ 50 km au
nord-ouest de Bordeaux, où s’est créée la légende du vignoble Bordelais. Le
coeur de son terroir, l’Enclos, domine l’estuaire de la Gironde, fleuve qui lui a
apporté au fil des siècles sa complexité géologique et lui transmet chaque
jour sa douceur climatique.
Depuis 1993 et sous l’impulsion de la famille Pinault, propriétaire du
domaine, d’importants changements ont été effectués au fil des années
visant à poursuivre la quête de l’excellence des vins produits par le Château
Latour.

Suggestion(s) gastonomique :
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