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ﬁs ITALIE IGP TREVENEZIE 2022 " UBI

" QUE " AZIENDA LA MAGNOLIA
(RIBOLLA GIALLA, FRIULANO,
MALVASIA ISTRIANA. PICOLIT)

Pays Italie

Région : Friuli

Sous région :

Cépage(s) : 30% ribolla gialla, 30% friulano, 30% malvasia istriana,
10% picolit

Note de dégustation :

Température de service : Entre 8et9 C°
Potentiel de garde : 6 ans dans une bonne cave
Suggestion(s) gastonomique :
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Commentaires du sommelier :
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