
LIQUEUR BIARRITZ BONHEUR
(MENTHE POIVRÉE) " LES BELLES
LIQUEURS " SUGAAR DISTILLERIE
70CL - 17.5%

France                   

Région :

Cépage(s) :

www.la-cave-des-sommeliers.com

Pays

Sud Ouest                

Sous région :                          

Note de dégustation :

D’une lumineuse couleur verte-turquoise, cette liqueur de menthe poivrée
est à la fois fraîche, intense et légèrement épicée. La douceur de la menthe
s’harmonise avec le caractère aromatique du poivre noir, du poivre blanc et
du poivre de Jamaïque. Finale savoureuse, longue et rafraichissante. A
servir frais !

8 C°Température de service :

Potentiel de garde :

Commentaires du sommelier :

Cette magnifique liqueur de menthe poivrée est élaborée par Matthieu
Rivera et Fabrice Dubosc, artisans liquoristes au Pays Basque. Ils remettent
au goût du jour les anciennes liqueurs historiques du Sud-Ouest de la
France. Biarritz Bonheur fait renaître la fougue, l’insouciance et l’élégance
des années folles ! Elaborée avec soin à partir d’ingrédients naturels, la
liqueur de menthe poivrée puise son intensité et sa fraîcheur dans un savoir-
faire artisanal précis. Tout commence par la sélection rigoureuse des
ingrédients, avec de la menthe fraîche aux arômes puissants et des
différents poivres. Ces éléments sont soigneusement préparés avec un
effeuillage manuel de la menthe, afin de préserver toute leur richesse
aromatique. Ils sont ensuite placés en macération, une étape clé qui permet
d’extraire en douceur toute l’aromatique. La menthe libère ainsi ses notes
fraîches et végétales, tandis que le poivre noir, le poivre blanc et le poivre de
Jamaïque apportent une profondeur subtile et une touche épicée raffinée.
Une fois la macération achevée, vient l’étape de la distillation. Ce procédé
délicat permet de capturer la quintessence des arômes en éliminant toute
amertume indésirable. L’alcool se charge ainsi des saveurs pures et
intenses de la menthe et des différents poivres, donnant naissance à une
liqueur équilibrée et vibrante. A servir frais… et en bonne compagnie !

Suggestion(s) gastonomique :

A l’apéritif, allongée avec du tonic ou de l’eau pétillante bien fraîche, pour
une version légère et désaltérante. Idéal en digestif, sur glace, elle offre une
expérience gustative intense et raffinée ; elle peut également être dégustée
en trou normand, avec un sorbet citron-menthe. Avec un dessert comme une
mousse au chocolat noir, un sorbet citron-menthe poivrée, une tarte aux
agrumes (citron, pamplemousse, orange).
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