
IGP VAL DE LOIRE 2024 CHARDONNAY
" CUVÉE PRESTIGE " DOMAINE DE LA
RAGOTIÈRE / LES FRÈRES
COUILLAUD

France                   

Région :

Cépage(s) :

www.la-cave-des-sommeliers.com

Pays

Loire                    

Sous région : Pays Nantais             

100 % Chardonnay

Note de dégustation :

Couleur jaune citron brillante et moyennement soutenue, le nez possède des
arômes de nature fruité (agrumes, pèche…) allié à des épices douces ainsi
qu’un léger boisé bien intégré. En bouche, jolis gras, belle ampleur et
toujours bien équilibré jusqu‘en fin de bouche.

Entre 7 et 8 C°Température de service :

4 ans dans une bonne cavePotentiel de garde :

Commentaires du sommelier :

Un Chardonnay précis, fin, et d’une grande légèreté

Suggestion(s) gastonomique :

Idéal avec des coquillages et crustacés

Puissance

https://www.la-cave-des-sommeliers.com/posturl/149695    
https://www.la-cave-des-sommeliers.com/acheter-vin/France
https://www.la-cave-des-sommeliers.com
https://www.la-cave-des-sommeliers.com/acheter-vin/France/Loire
https://www.facebook.com/lacavedessommeliers
http://www.pinterest.com/cavesommeliers/
https://www.instagram.com/carre.pascal/
https://www.youtube.com/channel/UCX77_l7ETlC-HfUAJVqONKQ
https://www.google.lu/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=1&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwiU_Y2pzenmAhWGYlAKHbUPDGQQFjAAegQIBRAB&url=https%3A%2F%2Fwww.linkedin.com%2Fcompany%2Flacavedessommeliers&usg=AOvVaw2luz09wOJkconRZaxX1BlX
https://www.la-cave-des-sommeliers.com/posturl/149695    
https://www.la-cave-des-sommeliers.com
https://www.la-cave-des-sommeliers.com/posturl/149695    

