
POUILLY FUISSÉ 2024 " LES VIGNES
DU HAMEAU " DOMAINE CHEVEAU ET
FILS

France                   

Région :

Cépage(s) :

www.la-cave-des-sommeliers.com

Pays

Bourgogne                

Sous région : Mâconnais                

100% Chardonnay

Note de dégustation :

Vin qui présente une belle couleur jaune citron moyennement soutenue. Le
nez est déjà très ouvert et possède beaucoup de complexité et de classe.  Il
révèle des notes d’agrumes, de fruits jaunes (pèches), de minéralité et  un
léger boisé raffiné. 
La bouche est tout en finesse avec du caractère et de la race. La structure
est délicate, l’équilibre est parfait et la complexité du nez se prolonge en
bouche. Finale longue et intense.

Entre 9 et 10 C°Température de service :

8 ans dans une bonne cave.Potentiel de garde :

Commentaires du sommelier :

Pouilly Fuissé, c’est « L’Appellation » du sud de la Bourgogne. A mi-chemin
entre l’élégance minérale d’un Chablis et la richesse boisée d’un Puligny. Un
coup de cœur des sommeliers !

Suggestion(s) gastonomique :

Noix de St jacques rôties et jus de coquillages, saumon en papillote et au
citron vert,…

Puissance

https://www.la-cave-des-sommeliers.com/posturl/150018    
https://www.la-cave-des-sommeliers.com/acheter-vin/France
https://www.la-cave-des-sommeliers.com
https://www.la-cave-des-sommeliers.com/acheter-vin/France/Bourgogne
https://www.facebook.com/lacavedessommeliers
http://www.pinterest.com/cavesommeliers/
https://www.instagram.com/carre.pascal/
https://www.youtube.com/channel/UCX77_l7ETlC-HfUAJVqONKQ
https://www.google.lu/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=1&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwiU_Y2pzenmAhWGYlAKHbUPDGQQFjAAegQIBRAB&url=https%3A%2F%2Fwww.linkedin.com%2Fcompany%2Flacavedessommeliers&usg=AOvVaw2luz09wOJkconRZaxX1BlX
https://www.la-cave-des-sommeliers.com/posturl/150018    
https://www.la-cave-des-sommeliers.com
https://www.la-cave-des-sommeliers.com/posturl/150018    

