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CORBIERES ROSE " RACINE " 2025
CH. OLLIEUX ROMANIS / BIO

Pays France

Région : Languedoc Roussillon

Sous région :

Cépage(s) : 60 % Grenache noir, 20% grenache gris, 20 % cinsault

Note de dégustation :

Une robe claire aux reflets brillants. Le nez se caractérise par des ardbmes de
petits fruits
rouges. En bouche, ce vin élégant, exprime en tout équilibre, a la fois

m fraicheur et rondeur.

w Température de service : Entre 7et8 C°

Potentiel de garde : 2 ans dans une bonne cave
Suggestion(s) gastonomique :

a

scampis sauce aigre doux, salade aux dés de volaille laquée, porcelet réti,
poulet grillé

Commentaires du sommelier :

Puissance I
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